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I si voleu tastar producte ètic
i ecològic, no dubteu a apos-
tar per Delicious & Sons. Les
seves olivades i alliolis estan
elaborats exclusivament amb
productesmediterranis. No us
perdeu el paté d’olives negres
i els alliolis de safrà i taronja o
d’alfàbrega i llimona. Condi-
ments nomodificats genètica-
ment, aptes per a vegans i vege-
tarians. Envàs de 180 g, 5,99 €.
(•Deliciousandsons.com)

Per tancar l’àpat
I no hi ha Nadal sense dol-
ços. Per això, Oriol Balaguer
us proposa uns avets molt
festius elaborats amb galeta i
ametlla caramel·litzada, que
es banyen amb
xocolata 70%
cacau grand
cru, xoco-
lata amb
llet 40% i
xocolata

blanca, i liofilitzat de gerd i
de festuc. 45 €/unitat.
(• Oriolbalaguer.com)
Podeu acompanyar les

postres amb la Crema de Ra-
tafia de l’Àvia, elaborada per
Destil·leries del Maresme
Brands, un licor extremada-
ment cremós que desprèn
les habituals notes de nou
verda i herbes de la ratafia.
Ampolla de 70 cl, 8,50 €.
(• Dmbrands.es).
O amb una bona ginebra

cooom GGGinraw, nascu-
da a Barrrcelona per
part d’uuun mestre
perfummmer, un mi-
xòleg, un xef i un
sommelier. S’ela-
bora a partir
d’un sistema
de destil·lació
a bbbaixa tempe-
ratttura i el re-
sultat és una
ginnnebra fres-
ca,,, amb suaus
notes cítriques
i florals. Am-
polla de 70 cl,
47 €. (• Gin-
rawww.com).
Que tingueu

bon profit!
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