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I sivoleu tastar producte étic
i ecologic, no dubteu a apos-
tar per Delicious & Sons. Les
seves olivades i alliolis estan
elaborats exclusivament amb
productes mediterranis. No us
perdeu el paté d’olives negres
i els alliolis de safra i taronja o
d’alfabrega i llimona. Condi-
ments no modificats genética-
ment, aptes per a vegans i vege-
tarians. Envas de 180 g, 5,99 €.
(» Deliciousandsons.com)
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Per tancar I'apat

Ino hi ha Nadal sense dol-
cos. Per aix0, Oriol Balaguer
us proposa uns avets molt
festius elaborats amb galeta i
ametlla caramel-litzada, que
es banyen amb
xocolata 70%
cacau grand
cru, Xoco-
lata amb
llet 40% i
xocolata

GINRAW

Crafted with botanicals distlied
al tour temperatrre in

BARCELONRNG3

GASTROMOMIC GIN
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blanca, i liofilitzat de gerd i
de festuc. 45 €/unitat.
(* Oriolbalaguer.com)
Podeu acompanyar les
postres amb la Crema de Ra-
tafia de ’Avia, elaborada per
Destilleries del Maresme
Brands, un licor extremada-
ment cremds que despren
les habituals notes de nou
verda i herbes de la ratafia.
Ampolla de 70 cl, 8,50 €.
(> Dmbrands.es).
O amb una bona ginebra
com Ginraw, nascu-
da a Barcelona per
part d’'un mestre
perfumer, un mi-
xoleg, un xef i un
sommelier. S’ela-
bora a partir
d’un sistema
de destillacio
a baixa tempe-
raturaiel re-
sultat és una
ginebra fres-
ca, amb suaus
notes citriques
i florals. Am-
polla de 70 cl,
47 €. (» Gin-
raw.com).
Que tingueu
bon profit!




